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[bookmark: _Hlk50454675]   7 SZPITAL MARYNARKI WOJENNEJ Z PRZYCHODNIĄ 
          Samodzielny Publiczny Zakład Opieki Zdrowotnej
          im. kontradmirała profesora Wiesława Łasińskiego
                      80-305 Gdańsk, ul. Polanki 117  

Gdańsk, dnia 09.09.2026 r.



MODYFIKACJA SWZ
Dotyczy: postępowania w trybie przetargu krajowego, poniżej 140 000.00 euro i zgodnie z art. 275 pkt 1 Pzp – 500/2026/TP

Zamawiający informuje, iż dokonuje na podstawie art. 286 ust. 1 ustawy z dnia 11 września 2019 r. - Prawo zamówień publicznych (Dz. U. z 2024 r. poz. 1320 oraz z 2025 r. poz. 620) modyfikacji SWZ. 

BYŁO w SWZ:
„Oświadczenie Wykonawcy dotyczące położenia siedziby Wykonawcy w odległości do 10 km od siedziby Zamawiającego”
JEST:
[bookmark: _Hlk239847625]„Oświadczenie Wykonawcy dotyczące położenia siedziby Wykonawcy, która jest miejscem produkcji posiłków, w odległości do 10 km od siedziby Zamawiającego”

BYŁO w Umowie:
Wykonawca gwarantuje niezmienność wynagrodzenia netto podanych w § 7 ust. 1 lit. b. powyżej, przez okres 12 miesięcy realizacji przedmiotu zamówienia.
JEST:
Wykonawca gwarantuje niezmienność wynagrodzenia netto podanych w § 7 ust. 1 lit. b. powyżej, przez okres 6 miesięcy realizacji przedmiotu zamówienia.

BYŁO w załączniku nr 3:
wymiany zakwestionowanych posiłków na koszt Wykonawcy w czasie 1 godziny od obowiązujących godzin wydawania posiłków
JEST:
wymiany zakwestionowanych posiłków na koszt Wykonawcy w czasie 40 minut od obowiązujących godzin wydawania posiłków.

BYŁO w Umowie:
Zmiana miesięcznej, średniej ilości zamawianych posiłków określonych w ust. 1 nie jest zmianą Umowy w rozumieniu § 16 Umowy i nie wymaga zawarcia aneksu do Umowy.
JEST:
Zmiana miesięcznej, średniej ilości zamawianych posiłków określonych w ust. 2 nie jest zmianą Umowy w rozumieniu § 15 Umowy i nie wymaga zawarcia aneksu do Umowy.

BYŁO w SWZ, Umowie i załączniku nr 3:
· podstawowa ok. 2 086 posiłków
· łatwostrawna ok. 655 posiłków
· z ograniczeniem łatwo przyswajalnych węglowodanów i nasyconych kwasów tłuszczowych ok. 744 posiłków
· płynna ok 155 posiłków
· wegetariańska ok. 160 posiłków
· inne ok. 288 posiłków
JEST:
· [bookmark: _Hlk239849967]D01 dieta podstawowa – ok. 2 086 posiłków
· D02 dieta łatwostrawna – ok. 655 posiłków
· D03 dieta z ograniczeniem łatwo przyswajalnych węglowodanów – ok. 744 posiłków
· D04 dieta wegańska – ok. 160 posiłków
· D05 dieta łatwostrawna z ograniczeniem tłuszczu –  ok. 35 posiłków
· D06 dieta bogatoresztkowa – 0 posiłków
· D07 dieta bogatobiałkowa – ok. 13 posiłków
· D08 dieta niskobiałkowa – 0 posiłków
· D09 diety o zmienionej konsystencji wg IDDSI – ok. 53 posiłków
· D10 dieta przetarta – 0 posiłki
· D11 dieta papkowata – ok. 104 posiłków
· D12 dieta płynna wzmocniona – ok. 155 posiłków
· D13 diety specjalne z modyfikowaną zawartością składników pokarmowych np. warianty z ograniczeniem białka/fenyloalaniny – PKU – 0 posiłków
· Pozostałe diety indywidualne – ok. 83 posiłki

BYŁO w SWZ:
1. Przy wyborze oferty Zamawiający będzie się kierował następującymi kryteriami: 
a. cena  - 60 % 
b. certyfikat systemu bezpieczeństwa żywności wg normy ISO 22000 lub certyfikat Food Safety System Certification 22000 (FSSC 22000), lub inny tożsamy wystawiony dla lokalizacji kuchni wraz z zapleczem, w której wykonywana będzie usługa – 20%. 
Punkty zostaną przyznane według poniższej zasady:
· ważny na dzień składania ofert 1 dokument  – 20 pkt
· brak wskazanego powyżej dokumentu – 0 pkt
c. odległość miejsca produkcji posiłków od siedziby Zamawiającego – 20%
Maksymalna odległość – 10 km. Punkty zostaną przyznane według poniższej zasady:
· odległość do 10 km – 20 pkt
· powyżej 10 km – 0 pkt
2. Ocenie będą podlegać wyłącznie oferty nie podlegające odrzuceniu. 
JEST:
1. Przy wyborze oferty Zamawiający będzie się kierował następującymi kryteriami: 
a. cena (C) – 60%, wg następującej zasady:

                         najniższa cena ofertowa 
     C  = --------------------------------------------- x 60 %
                 cena ofertowa w ofercie ocenianej

b. certyfikat systemu bezpieczeństwa żywności (CSB) wg normy ISO 22000 lub certyfikat Food Safety System Certification 22000 (FSSC 22000), lub inny tożsamy wystawiony dla lokalizacji kuchni wraz z zapleczem, w której wykonywana będzie usługa – 20%. 
Punkty zostaną przyznane według poniższej zasady:
· ważny na dzień składania ofert 1 dokument  – 20 pkt
· brak wskazanego powyżej dokumentu – 0 pkt
                         
                dokument ważny na dzień składania ofert 
 CSB  = ------------------------------------------------------ x 20 %
                                     dokument 

c. odległość miejsca (OM) produkcji posiłków od siedziby Zamawiającego – 20%
Maksymalna odległość – 10 km. Punkty zostaną przyznane według poniższej zasady:
· odległość do 10 km – 20 pkt
· powyżej 10 km – 0 pkt

                       odległość do 10 km 
 OD  = ----------------------------------------- x 20 %
                                                               odległość 
Łączna liczba punktów dla oferty (O) stanowić będzie sumę liczby punktów uzyskanych w kryterium cena (C), certyfikat systemu bezpieczeństwa żywności (CSB) i odległość miejsca (OM) wg poniższego wzoru:

O = C + CSB + OM

2. Ocenie będą podlegać wyłącznie oferty nie podlegające odrzuceniu. 
3. Za najkorzystniejszą zostanie uznana oferta z najwyższą liczbą punktów.

BYŁO w załączniku nr 3:
Wykonawca będzie serwował posiłki na podstawie dziennych zapotrzebowań żywnościowych na każdy posiłek oddzielnie, składanych na bieżąco przez Zamawiającego w formie elektronicznej poprzez udostępniony przez Wykonawcę program do zamawiania posiłków: śniadanie, II śniadanie – dnia poprzedniego do godz. 13:30, obiad, podwieczorek, kolacja – do 10:00;
JEST:
Wykonawca będzie serwował posiłki na podstawie dziennych zapotrzebowań żywnościowych na każdy posiłek oddzielnie, składanych na bieżąco przez Zamawiającego w formie elektronicznej poprzez udostępniony przez Wykonawcę program do zamawiania posiłków: śniadanie, II śniadanie – dnia poprzedniego do godz. 13:00, obiad, podwieczorek, kolacja – do 10:00;

BYŁO w umowie:
2. Jeżeli niewykonanie lub nienależyte wykonanie Umowy jest podstawą do naliczenia kary umownej z kilku w/w podstaw, kary umowne będą naliczone na podstawie każdej z w/w podstaw odrębnie a Wykonawca będzie zobowiązany do zapłaty sumy naliczonych kar umownych.
JEST:
2. Jeżeli niewykonanie lub nienależyte wykonanie Umowy jest podstawą do naliczenia kary umownej z kilku w/w podstaw, kary umowne będą naliczone na podstawie każdej jednej z w/w podstaw. odrębnie a Wykonawca będzie zobowiązany do zapłaty sumy naliczonych kar umownych. 
3. Podstawą naliczenia kar umownych w przypadkach określonych w ust. 1 a-c, będzie sporządzony przez Zamawiającego protokół reklamacji obejmujący takie informacje jak wskazanie daty, godziny, rodzaju naruszenia i dane osoby dokonującej kontroli. Wykonawcy przysługuje uprawnienie do złożenia wyjaśnień w tym zakresie w terminie 3 dni od daty otrzymania protokołu.

BYŁO w załączniku nr 8
Na podstawie przepisów art. 2018 Kodeksu Pracy zawiera się porozumienie o współpracy
JEST:
Na podstawie przepisów art. 208 Kodeksu Pracy zawiera się porozumienie o współpracy

BYŁO w SWZ:
[bookmark: _Hlk239858043]Składanie i otwarcie ofert – 11.09.2026 r.
JEST:
Składanie i otwarcie ofert – 14.09.2026 r.


Edyta Brzywca Kozłowska
Specjalista ds. sprzedaży i zamówień publicznych
7 Szpitala Marynarki Wojennej w Gdańsku


Sporządził: Edyta Brzywca Kozłowska
tel. 58/ 552 64 07
Data wykonania: 09.09.2026r.
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